Gastronom med specialet kok
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Har du 2 &rs relevant erhvervserfaring som kokkenmedhjzlper i
hotel- og restaurationsbranchen?

Kunne du tenke dig at bliver faglaert gastronomassistent

eller gastronom med specialet kok og sta steerkere pa
arbejdsmarkedet?

Hotel- og restaurationsbranchen er en af de brancher, der er hardt ramt
af mangel pa kvalificeret arbejdskraft.

Arbejdsmarkedets parter 3F, og HORESTA, Jobcenter Bornholm og
Campus Bornholm er derfor gdet sammen om at tilrettelzegge et forlab,
der kan lefte ufagleerte kekkenmedhjzelpere til fagleerte kokke pa kun 25
uger.

HVAD DER KRAVES

Du skal veere fyldt 25 ar fer uddannelsesstart, og skal som minimum
have 2 ars relevant dokumenteret erhvervserfaring fra hotel- og
restaurationsbranchen.

REALKOMPETENCEVURDERING

Er du interesseret i dette forleb skal du have lavet en RKV
(Realkompetencevurdering).

Her vil en uddannelsesvejleder fra Campus Bornholm gennemga din
erfaring og erhvervede kompetencer sammen med dig og herefter
vurdere, om du er i malgruppen for dette uddannelsesforlab.

OKONOMI FOR DIG
Hvis du er i arbejde vil du efter aftale med din arbjdsgiver kunne tage
uddannelsen med len.

Hvis du er ledig sa kontakt din sagsbehandler i jobcenteret og her om
dine muligheder for uddannelse pa dagpenge.
Der er ogsa mulighed for at fa SU under uddannelsen.

HORESTA 3F

Privat Service,
Hotel og Restauration

2026/2027

UDDANNELSESPERIODE
Uddannelsesforlebet starter den 19. oktober 2026 og slutter den
28. april 2027.

Inden opstart skal der laves en realkompetencevurdering, og den kan
allerede laves nu, sa kontakt os endelig.

Juleferie fra 19.12.2026 - 3.1.2027 (begge dage inklusiv)

KONTAKTOPLYSNINGER

Hvis du vil here mere om uddannelsen,

kontakt: Uddannelsesleder Mattias Landberg-Krarup:
mlk@cabh.dk, tif. 4191 9876

Hvis du vil here mere om realkomptencevurdering,

kontakt virksomhedskonsulent Ea Holten Pedersen:
ea@cabh.dk, tIf. 2327 1842
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