MAD TIL VEGETARER OG VEGANERE
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Garanti-
kursus

Pa dette kursus kan du fordybe dig i mad til vegetarer og veganere.
Et udpluk fra kursets indhold:
e Bonne & linse veerksted: Her far du viden om det teoretiske, samt

anvendelse af diverse benner & linser

e Industriens produkter kontra hjemmelavet: Anvendelse, smag, pris, og
neeringsindhold

e Teknik: Hvad bruger jeg fx i stedet for 22g og meelk?

e |Inspiration: Vitilbereder og genbruger rester og produkter i det varme og
det kolde kokken

e  Sensorik: Hvordan far vi umamismagen frem i det vegetariske/veganske
kekken? Aroma, konsistens og smag

e  Ernzeringslzere set med vegetariske & veganske ojne

e  Fokus pa malgrupperne.

Undervisningsform: Kekkenundervisning med indbygget teori

Kurset henvender sig til personer med nogen erfaring inden for
madproduktion.

6 til 8. november 2023.
Kursuspris for deltagere i AMU-malgruppen:
Kursus 48781: kr. 402,-

Kursus 48825: kr. 268,-
Der ydes VEU-godtgerelse (lenrefusion) for personer i AMUs malgruppe.

Kursuspris for deltager med videregaende uddannelse::
Kursus 48781: kr. 2.174,-
Kursus 48825: kr. 1.530,-
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Kurset udbydes som garantikursus, hvor det gennemferes
uanset antal tilmeldte. Kurset sammenlzeses med hovedforleb
pa ernzeringsassistentuddannelsen, og der udbydes maks. 16
pladser.

Kursuspakke

48781 Mad til vegetarer og veganere (3 dage)
48825 Forarbejdning af rdvaretyper (Benner og Linser)
(2 dage)

Kurset gennemferes som abent vaerksted og derfor kan der
veelges mellem de 2 kurser.

Kursister i arbejde/selvstaendige tilmeldes via
www.voksenuddannelse.dk

Ledige kursister skal kontakte skolen for at rekvirere
en tilmeldingsblanket, som skal pategnes af skolen og
arbejdsleshedskassen.

Uddannelsessekretzer Susanne Pedersen,

tlif. 3065 0228, spe@cabh.dk

Campus Bornholm, Renne

Minervavej 1 - TIf. 5695 9700 - campusbornholm.dk


http://www.campusbornholm.dk
https://campusbornholm.dk/voksen-efteruddannelse/amu-kurser-og-efteruddannelse/

