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Campus Bornholm generelt
Campus Bornholms hovedadresse er Minervavej 1, 3700 Rgnne, tlf. 56959700

Campus Bornholm er en skole, der rummer mange forskellige uddannelser, pt. 22 forskellige; fra
gymnasiale uddannelser til kompetencegivende uddannelser indenfor handveerk og teknik,
sundhed og butik/kontor.

Afdelingen Sandemandsvej 11, 3700 Rgnne, huser Mad Med
Oplevelser i fagretningen Fgdevarer, Jordbrug og Oplevelser,
med tilhgrende undervisningslokaler og kakkener. Desuden er
er fagretningen Kontor, Handel og Forretning repreesenteret pa
| afdelingen, og i det daglige er vi ca. 200 elever og leerere.

Uddannelsesleder Kirsten Munch leder afdelingen, og har kontor
i kantinen pa S 11. Her er du eller dine forzeldre altid velkomne
til at henvende dig med spgrgsmal.

Reglement for Campus Bornholm:

Nar sa mange mennesker skal feerdes sammen i det daglige, er
det vigtigt at man har et faelles regelsaet om adfaerd, fx rygning,
de kan ses i dette link:

http://www.campusbornholm.dk/sites/default/files/Filer/OmCampus/studie-
og ordensreglement.pdf

Vejlednings- kontaktleerer- og mentorsystemet
Pa Sandemandsvej 11 er der uddannelsesvejleder og mentorer, samt kontaktleerere. Se skema.

Uddannelsesvejlederens opgave er at vejlede dig i uddannelsessystemet, men er ogsa den
person, der holder gje med dit fraveer og kan udstede gule og rgde fraveerskontrakter, hvis du far
for hgijt fraveer.

Mentorerne er personer med en baggrund, der gar, at de kan vejlede, coache og hjeelpe dig
igennem uddannelsen, hvis du har seerlige vanskeligheder.

De sgger og informerer om Special Peedagogisk Statte (SPS), som kan udlgse en IT-rygseek ved
laese- og skrivevanskeligheder; men det kan ogsa veere seerlig stette i undervisningslektionerne.
Derudover bistar de ved personlige problemer, og de har mulighed for at henvise til psykolog.

Kontaktleereren, som er fagleereren/ne bistar eleven i det den daglige undervisning, og
observerer seerlig elevens vej gennem uddannelsen, har samtaler med eleven ved pabegyndelsen
af grundforlgb og laegger uddannelsesplan i samarbejde med eleven. Uddannelsesplanen er i
www.elevplan.dk, og justeres undervejs pa grundforlgbet, og udfeerdiges pa baggrund af en
vurdering af elevens kompetencer og skoleuddannelsesmeaessige papirer.
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Personlige problemer og psykiske og fysiske vanskeligheder

Har eleven problemer, der ikke kan lgses af kontaktleereren, kan han/ hun henvise til hhv.
studievejleder og mentor. Der skal ved henvisning til mentor, udfyldes en rekvisition af
kontaktleerer/klasseleerer og elev, som afleveres til mentorerne. Se bilag 2

Optagelse og tilmelding pa grundforlgb 1 og 2
Eleven tilmelder sig senest 1. marts pad www.optagelse.dk

Der er optagelseskarakterkrav pa minimum 02 i gennemsnit i hhv. dansk og matematik. Har man
ikke det, skal man besta en optagelsesprave i umiddelbar forleengelse af afsluttet 9. eller 10.
klasse, se herunder:

"Praver kan i ar tilrettelaegges fra onsdag den 24.6 (eftermiddag) til tirsdag den 30.6. Prgverne er
online men skal rettes af censorer. Der udsendes vejledning til skolerne omkring maj. Datoerne for
afvikling af prgverne er dels beskrevet i 833 i bekendtggrelse om uddannelsesparathedsvurdering
.... Nr 839 af 20 juni 2014, som siger, at optagelsesprgverne og revurderingerne skal afvikles i
umiddelbar forleengelse af folkeskolens afsluttende pragver og veere afsluttede senest 8. juli. ”

Bekendtggarelser anvendt til beskrivelsen af den lokale undervisningsplan
BEK nr 1015 af 23/9/2014

BEK nr 1010 af 22/9/2014
BEK nr 1009 af 22/9/2014

Optagelse Eadk


http://www.optagelse.dk/
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Uddannelsesstruktur generelt pa uddannelserne

Herunder er en illustration af forskellige mader at gennemfgre en uddannelse inden for
erhvervsuddannelserne:

Erhvervsuddannelser
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Det er vigtigt at bemaerke, at uddannelserne er vekseluddannelser, dvs. at de veksler mellem
skole- og praktikperioder, og det ene er ikke noget, uden den andet. Det stiller krav til samarbejdet
mellem skole og praktiksted i savel grundforlgb, hovedforlgb og praktikperioder.

wwwww
7 clier beskramttigeise

|DEEECNE

Normalt opnar eleven at fa et praktiksted efter afslutningen pa GF 2 efter grundforlgbspraven. Her
far eleven elevign.

Er det ikke muligt, skal skolen tilbyde praktik i et godkendt praktikcenter, i daglig tale kaldet SKP
(skolepraktik). Her far eleven en SKP-ydelse, der er pa linje med Statens Uddannelsesstgtte(SU).

Pa Campus Bornholm styres skolepraktikken af to konsulenter, samt en administrativ medarbejder,
som samtidig ogsa sgger nye praktikpladser. Ellers er det i hgj grad op til eleven at sgge
praktikplads.

For at kunne indga i skolepraktik, skal eleven opfylde nogle kriterier, bl.a. at skrive sig op pa
www.praktikpladsen.dk og i gvrigt opfylde de sakaldte EMMA-kriterier, falg link herunder:

http://www.uvm.dk/Service/Publikationer/Publikationer/Erhvervsuddannelser/2010/skolepraktik201
0/3-Egnethedsbetingelserne-EMMA-kriterierne



http://www.praktikpladsen.dk/
http://www.uvm.dk/Service/Publikationer/Publikationer/Erhvervsuddannelser/2010/skolepraktik2010/3-Egnethedsbetingelserne-EMMA-kriterierne
http://www.uvm.dk/Service/Publikationer/Publikationer/Erhvervsuddannelser/2010/skolepraktik2010/3-Egnethedsbetingelserne-EMMA-kriterierne
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Se ogsa dette link pA Campus Bornholms hjemmeside, www.cabh.dk:

http://www.campusbornholm.dk/skolepraktik-i-praktikcentret

Medarbejdere i praktikpladssggning og SKP:

Konsulent Pernille Holmberg for M2m Minervavej 1, 3700 Rgnne
Konsulent Henrik Juul-Pedersen for S 11, Sandemandsvej 11, 3700 Rgnne

Adm. Jeanet Hansen og adm. Louise Schwencke Eg tager sig af kontrakter, Ved Lunden 3, 3700
Rgnne

Op til grundforlgbspraven pa GF 2 vil der ogsa veere seancer med praktikpladssagning og
ansggningsskrivning med hjaelp fra kontaktleererene og skolepraktikcentret.

@konomi for eleven

Det er gratis at ga pa skolen, og du far og laner en del materialer. Enkelte materialer skal du selv
afholde udgiften til, herunder penalhus, blyanter, lommeregner, samt arbejdstgj, som bestar at
kokkebukser, sort t-shirt og skridheemmende- og CE godkendt fodtgj, samt forkleeder, gerne flere
stk. sa du har noget at skifte med.

Er du 18 ar og derover, kan du sgge om at fa SU, falg linket:

http://www.su.dk/Sider/default.aspx

Du kan ogsa sgge om buskort i BAT:

http://www.ungdomskort.dk/



file:///C:/Users/hml.CB/Desktop/www.cabh.dk
http://www.campusbornholm.dk/skolepraktik-i-praktikcentret
http://www.su.dk/Sider/default.aspx
http://www.ungdomskort.dk/
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Beskrivelse af struktur pa Mad Med Oplevelser pa Campus Bornholm

Mad Med Oplevelser er efter grundforlgb 1 adgangsgivende til falgende uddannelser:

o Erneeringsassistent og ernaeringshjeelper

e Gastronom, med specialerne smgrrebradsjomfru, kok, cater, gastronomassistent
e Tjener

e Slagter

e Bager og konditor, brgdbager, bradbager med profil

Grundforlgbet er opdelt i to forskellige forlgb af hver 20 ugers varighed, 1. del og 2. del,
herefter kaldet GF 1 og GF2

GF1

Grundforlgbet GF 1 henvender sig til elever, der umiddelbart efter at have bestaet 9. kl og 10. kl.
med minimum karaktererne 02 i hhv. dansk og matematik. Har eleven ikke opnaet disse
karaktertrin eller derover, er det muligt for eleven at blive optaget efter en forudgaende skoleprgve,
foretaget af uddannelsesvejlederne.

GF 1 er overordnet et forlgb, som skal styrke elevens valgkompetence og fordybelse ift.
uddannelserne repreesenteret pA Mad Med Oplevelser, men er samtidig tonet sa bredt, at eleven
stadig kan na at traeffe valg om en anden erhvervsuddannelse og anden indgang. Eleven
preesenteres for de forskellige uddannelser i projekterne, som findes pa MMO, og arbejder senere
med vurdering af egne kompetencer, og ansggninger. Derudover far eleven styrket personlige
kompetencer ift. egen gkonomi, sundhed og krop, samt samfundsrelateret stof.

Som grundfag har eleven dansk og skal til eksamen i dette fag ved afslutningen pa GF 1. (For
ernaeringsassistentuddannelsens vedkommende skal dansk vaeret bestaet med karakteren 02,
forud for hovedforlgbet pa minimum niveau E.)

GF 2 er del 2 i grundforlgbet og her forventes det, efter at eleven har gennemgaet GF 1, at eleven
har valgt hvilken uddannelse han/hun vil falge; eller at eleven begynder direkte pa GF 2, pga.
andre kompetencer, og/eller at eleven er gaet ud af 9. eller 10. klasse for mere end et ar siden. Her
mader eleven den uddannelsesretning vedkommende gnsker at fortseette pa, pa hovedforlgb. Her
undervises fortsat i grundfaget dansk, men nu introduceres ogsa naturfag, samt
informationsteknologi.

Efter grundforlgbet, som afsluttes med en grundforlgbsprgve med karakteren bestaet, kan eleven
fortseette pa hovedforlgb indenfor en af de relevante uddannelser.

Hovedforlgbene pa hhv. uddannelsen til erngeringsassistent og gastronom bestar af
praktikperioder og skoleperioder, hvor undervisningen er tilrettelagt, s& der er sammenhaeng
mellem teori- og praktikdelen. Ved afslutningen af sidste skoleperiode skal eleven til en skoleprave
i form af en svendeprgve og herefter kan der udstedes et uddannelsesbevis fra de faglige udvalg.
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EUX

P& Mad Med Oplevelser tilbydes EUX (gymnasial retning) pa uddannelsen til ernzeringsassistent.
Skolen skal tilbyde uddannelsen, hvor uddannelsesstrukturen udvides med fag i den gymnasiale
fagraekke, men uddannelsen veksler stadig mellem praktikperioder og skoleperioder, som i den
ordineere uddannelse.

Far optagelsen pa hovedforlgb med EUX skal eleven have bestaet falgende grundfag pa C-niveau
med karakteren 02: Matematik, dansk, engelsk og samfundsfag, samt fysik og kemi.

Der undervises i grundfagene dansk, engelsk og samfundsfag pd GF 1 og i matematik, fysik og
kemi pa GF 2.

Har man en gymnasial uddannelse i forvejen, er det ikke muligt at blive optaget pad EUX, men kan
falge uddannelsen til ernaeringsassistent uden EUX

Pabygning
Efter eller i hovedforlgbet i en erhvervsuddannelse kan eleven vaelge at pabygge ekstra fag for at
opné studiekompetence. Studierettet p&bygning kan vare i indtil 1% r.*

! BEK nr 1010, § 37, stk 1,2 og 3
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Paedagogik og didaktik
Metoder i undervisningens gennemfgrelse:
For at ramme elevernes leeringsstile bredt, arbejdes der didaktisk pA mange forskellige mader pa
grundforlgbet.

Undervisningen bestar af opleeg, opgaver, praksis i kekkenet, forsag, tests, foredrag og
ekskursioner.

Oplaeg og anden tavleundervisning, hvor leereren formidler, bgr max have en varighed af 20
minutter. Herefter vil de fleste ikke kunne koncentrere sig effektivt laengere, selv dem, der er meget
motiverede for undervisningen og uddannelsen. | det hele taget bar undervisningen veksle, i hvert
fald i den teoretiske undervisning, mellem oplaeg, opsamling og elevaktivitet af forskellig art, fx
gruppearbejde, cooperativ learning?®, samt opgavelgsning og fremlaeggelse

Desuden arbejder eleven med konkrete arbejdsopgaver inden for malene pa en helhedsorienteret
made, dvs. at erhvervsfag 1, 2 og 3 statter op om den gvrige undervisning med mest mulig
sammenhaeng indenfor laeringsaktiviteterne, for at gge elevernes motivation og engagement, samt
begrunde grundfagenes og erhvervsfagenes betydning for helheden og uddannelsen. Se bilag 3

Classroom management
Det er vigtigt, at der er adfeerdsmaessige og tidsmaessige rammer for undervisningen, som ikke kan
fraviges, sa eleven oplever kvalitet og tryghed i undervisningen.

Fagleereren gar foran, og mgder selv forberedt og til tiden, falger op og slutter dagen af.

Skemaerne er nemme at fa fat i, de er pa fronter.com, elevplan, samt haenger i klassen og pa
gangens opslagstavler. Eleverne bliver fra begyndelsen introduceret grundigt til skolens lokaler,
skemaer og vejledningssystem m.m. og falger under hele grundforlgbet sit hold, sdledes at der er
stgrst mulig tryghed i dagligdagen. Det er centralt, at de tilknyttede leerere har en god
kommunikation imellem sig og holdet.

Fordele ved forskellige arbejdsmetoder og undervisningsdifferentiering
Da elever ikke er ens og ikke leerer ens, pga forskellige opvaekstvilkar, forudgaende uddannelse,
samt den fysiske og intellektuelle habitus, er det ngdvendigt at differentiere undervisningen.

Forskellige personer har forskellige vilkar, der skal veere opfyldt for at leeringen foregar
hensigtsmaessigt for den enkelte elev, mht indretning, leeringsstil, lys, lyd o.a.

Nogle af vilkarene er sveere at understgtte med den made undervisningen planlaegges pa skolerne
idag, og nogle af vilkarene star eleven selv for at opfylde, og man kan som lzerer ikke altid love at
vilkarene for den enkelte kan opfyldes i alle situationer. Men man bgr savidt muligt indteenke
kravene, da fordelene er store for den enkelte elevs leering.

2 . . . . . . o 1
Cooperative Learning er undervisningsstrukturerer, hvor flest mulig elever aktiveres pa én gang. Se bogen
”Cooperative learning”

10
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Vi gor det pa flere mader, didaktisk:
Der kan veere opgaver med forskellig sveerhedsgrad.

Fx kan de daglige opgaver i den teoretiske og praktiske undervisning veere beskrevet med et tillaeg
af bonusopgaver, som man forventer at de staerke elever kan n&/har lyst til at Igse (Det vi kaldte
talentopgaver far). Desuden er der om eftermiddagen tilbud om lektiecafe til de daglige opgaver i
erhvervsfagene og dansk, og samtidig er der bonusfag, til de elever, der allerede har lgst og faet
godkendt de daglige opgaver. Vi har oplevet, at der pa den made skabes starre tilfredshed med
undervisningen blandt eleverne, og at de fgler at de bliver set, og at der bliver taget hensyn til
deres udvikling, og at hver enkelt elev oplever at blive udfordret pa deres niveau.

Undervisningen tilretteleegges, sa der er mulighed for at arbejde selvsteendigt og i grupper og fx
gere brug af Cooperativ learning, for at opna mest mulig elevaktivitet. Men det er vigtigt, at der er
flere forskellige muligheder at treekke pa; igen for at tage hensyn til forskellige lzeringsstile.

Det er vigtigt, at eleven, udover at blive "belzert” om fagets krav, ogsa har mulighed for at udvikle
produkter, og maske opleve innovation i nogle nye sammenhaenge. Det gar vi bl. a ved at tage pa
overnatningstur i stil med "Nak og aed”, samt udviklingsveerksted med lokale selvindsamlede
ravarer fra naturen, hvori der indgar teori og praksis om at skabe og udvikle nye produkter og
smage.

Indretning af klasselokaler, sa de understgtter de fysiske krav er stadig meget pa begynderstadiet;
men vil man tage hensyn til det, skal der veere forskellige muligheder for temperatur, samt for at
sidde/beveege sig (Sofaer, skriveborde, teepper, lyssaetning, etc.)

Krav til leerere og lederes kompetencer
Skolen skal sammensaette sin leerer- og ledergruppe sadan, at eleverne kan opna de fastsatte mal
pa hhv grundforlgb og hovedforlgb

Fagleerere og grundfagslaerere besidder en bred almen baggrund, samt én eller flere
erhvervsuddannelser og minimum 5 ars erhvervserfaring for faglaerere eller relevante
videregdende uddannelser for ikke-fagleerere. Desuden er leererne efteruddannet, bade inden for
paedagogik, samt fagligt relateret stof. Inden ar 2020 skal alle lzerere have opnaet hvad der svarer
til 10 ECTS- point pa en paedagogisk diplomuddannelse, hvilket svarer til 6,6 uge. Det forventes
allerede nu at lederne har disse kvalifikationer. Se ogséa § 12, stk. 1, 2,3,4,5,6,7 og 8 i BEK nr.
1010

Samarbejde med interessenter

Vi samarbejder med Melstedgaard, som er et landbrugsmuseum med tilknyttet event- og
innovationskgkken. Vi har indlagt to temaer med undervisning i Gudhjem, hvor Melstedgaard er
beliggende!

11
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Beskrivelse af leeringsaktiviteter pa GF 1
GF 1, som varer 20 uger, bestar af fem projekter med tilknytning til erhvervsfagene og de
malpinde, der findes i disse fag.

Grafisk oversigt over GF 1

Intro Sund mad Bornholm ; Julecafe

Grundfag og valgfag, der gar igen i alle projekter, undtagen intromodulet
Dansk?®, F: 14 lektioner dansk i hvert modul, der er eksamen i faget. Se bilag 5

Dansk indgér pa en helhedsorienteret made, sa der bruges af malpindene i erhvervsfagene, der
hvor det kan lade sig ggare.

Dokumentationstid er et erhvervsfag, se malpinde herunder:

Erhvervsfag 3: Faglig dokumentation, niveau 1: 1 uge

Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundlaeggende niveau kan:
Niveau 1:

1. Forklare og anvende eksisterende faglig dokumentation i en praktisk arbejdsproces, fx
folge et diagram, anvende statistik, falge en vejledning

2. Udarbejde relevant faglig dokumentation som arbejdssedler, egenkontrol o.l.

3. Dokumentere og formidle egne arbejdsprocesser, metoder og resultater

4. Evaluere egne og andre elevers arbejdsprocesser, metoder og resultater

Dokumentationsformer:
Terminologihandbog, billeder, film, portfolio, rapporter
Bedgmmelse:

Bestaet/ikke bestaet

Motion: 8 lektioner motion, laeengerevarende motion og bevaegelse, samt sport pa holdplan, se
plan for motion i bilag 7(lkke lavet endnu)

Bevaegelse: Hver dag, undtagen i praksisfagene i kakkenet, indlsegges beveegelse, udstraekning,
lege, pausegymnastik osv.

Bonusfag: Talentopgaver indgar i undervisningens gvrige opgaver, og som seerlige tilbud om
eftermiddagen. Talentopgaverne er en uddybelse og viderebearbejdning af de normale opgaver.

* Se BEK nr 1009 af 22/09/2014, bilag 4
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Lektiecafe: Timer med en leerer til radighed til lektieleesning

Laesevejledning til undervisningsplanerne:

Herunder fglger en gennemgang af de fem projekter pa GF 1.
Indenfor hvert projekt fremgar:

e Erhvervsfag, samt malpinde
e Overordnet beskrivelse af projektet
e Skema og indhold
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Intromodul, 2 uger

Erhvervsintroduktion, malpinde:

Erhvervsfag 1, 2 uger

Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundlaeggende niveau kan:

1. Udfare enkle erhvervsfaglige arbejdsopgaver efter instruktion

2. Anvende forstaelse for beeredygtighed, arbejdsmiljg, sikkerhed og ergonomii en
arbejdsproces

3. Faolge og indga i enkle arbejdsprocesser, der indgar i flere erhvervsfaglige uddannelser

Dokumentationsformer:

Eleven udarbejder dokumentation af forskellige og relevante processer og produkter, fx
temaopgaver, synopsis, portfolio, eller anden dokumentation. | dokumentationen indgar et fagligt
produkt som fx billeder af retter, metodikker, sikkerhedsregler eller film heraf. Dette samles pa
Photostream i elevens og i elevens mappe, og bedammes efterfalgende bestaet/ikke bestaet af
leereren.

Overordnet beskrivelse af projektet:

De farste to uger er der afsat tid til information om GF1, skema, arbejdstgj, adfeerdsregler,
rygeregler osv. Se bilag 1Der afholdes samtaler med kommunikationscentret for at afdeekke evt.
skolemaessige vanskeligheder hos eleven, sa der hurtigst muligt kan sgges om SPS-statte hos
mentorkorpset undervejs i Igbet af de to farste uger.

Eleven far undervisning i grundleeggende hygiejne og rengaring, samt orientering om alle
erhvervsuddannelser, og de uddannelser vi har her pa afdelingen i grundforlgbet.

Introuger(skema)
Generelt om skemaet: Eleverne har 25 klokketimer om ugen, svarende til 33 lektioner
laererdeekket undervisning, det vil ved planleegning af undervisningen fremga af flexskemaer.

Uge 1-EF 1 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
Uge 33 Intro Hyg 1/prax Hyg 2/prax Gastronom Stjernelgb,
Arbejdsmiljg
VK 2 VK 1 Praktiske @v.
552/553 552/553 dokumentation
Uge 2-EF 1 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
Uge 34 Ern Bager Tjener Opsamling Fri pga WF
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Projekt 1. Sund mad til mange

Erhvervsfag, der indgar, samt malpinde i disse:
Erhvervsfag 2: Samfund og sundhed, 1¥2 uge

Faglige mal:
Undervisningens mal er at eleven pa grundleeggende niveau kan:

1. Formidle og diskutere grundlaeggende samfundsforhold og aktuelle samfundsmaessige
problemstillinger

2. Reflektere over egen rolle og indflydelsesmuligheder i samfundet(Stemmeret)

3. Bearbejde enkle og overskuelige eksempler pa samspillet mellem samfundsudviklingen og
udviklingen i virksomhederne, herunder de sundheds- og miljgmaessige aspekter

4. Reflektere over egen rolle og indflydelsesmuligheder pa arbejdsmarkedet ud fra viden om
virksomheder og organisationer samt deres regulering i det fagretlige system.

5. Forklare betydningen af faktorer, der pavirker den enkeltes levevilkar og sundhed, herunder
privatgkonomiske forhold og livsstilsfaktorer som personlig hygiejne, kost og fysisk form

6. Forsta forhold, der pavirker seksualiteten, herunder seksuel sundhed, preevention, krop,
kon og identitet

Dokumentation:

Dokumentationen kan antage mange former afhaengig af de enkelte elementer i faget samfund og
sundhed og i forhold til den erhvervsfaglige kontekst. Den faglige dokumentation er en
preesentation, billeder, film, diskussionsoplaeg, temaopgaver, portfolio og rapporter.

Bedgmmelse:

Bestaet/ikke bestaet

Erhvervsfag 2: Arbejdspladskultur, 1,5 uge

Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundlaeggende niveau kan:

1. Anvende forstaelse for, hvordan en produktiv og inkluderende arbejdspladskultur kan
skabes.
2. Anvende forstaelse for samarbejde og samspils betydning i en arbejdproces.
3. Planlaegge og tilretteleegge enkle arbejdsprocesser.
4. Diskutere arbejdspsykologiske emner og interkulturelle faktorers indflydelse pa menneskers
adfeerd.
5. Reflektere over egen rolle og egen deltagelse i samarbejde om arbejdsopgaver.
6. Forholde sig hensigtsmeaessigt til enkle og overskuelige eksempler pa samspillet mellem
den enkelte medarbejder og virksomheden.
Dokumentation: Dokumentationen kan have forskellige former afhaengig af de enkelte elementer i
faget arbejdspladskultur, og i den erhvervsfaglige kontekst. Eksempler pa faglig dokumentation er
praesentation, rollespil, billeder, film, diskussionsopleeg, temaopgaver, portfolio og rapporter.

Bedgmmelse: Bedgmmes bestaet/ikke bestaet
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Erhvervsfag 3: Metodeleere, niveau 1: 1 uge

Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundleeggende niveau kan:

Niveau 1:

1. Veelge og praktisk anvende de faglige arbejdsmetoder, der er mest hensigtsmaessige i en
given situation

2. Forklare og skelne mellem forskellige fagmetoder og deres relevans i konkrete
sammenhaenge

3. Diskutere forskellige fagmetoder i forhold til parametre som milja, sikkerhed og kvalitet

4., Dokumentere egne arbejdsprocesser og metoder

5. Anvende evalueringsveerktgijer til evaluering af egen praktisk arbejdsproces

Dokumentationsformer: Temaopgaver, billeder, film, sikkerhedsanvisninger

Bedgmmelse: Bestaet/ikke bestaet
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Overordnet beskrivelse af projektet:
Projektet "Sund mad til mange” henvender sig iseer til uddannelsen til ernaeringsassistent. Foruden
de fag, der gar igen pa alle moduler, er malpindene indenfor faget erhvervsfag 2 i spil: Samfund
og sundhed, samt Arbejdspladskultur, samt erhvervsfag 3: Metodelzere pa niveau 1

Det indebaerer undervisning i egen krop og sundhed, sund kost i bredere perspektiv, fagretligt
system og arbejdsmiljg, besgg i hospitalskgkkenet og besgg med foredrag af
tillidsrepraesentanter/arbejdsmiljgrepraesentanter, samt ledere/indehavere af virksomheder,
privatgkonomi, og besgg fra relevante arbejdspladser.

Sund mad til mange(Skema)

Uge 3-Sund | mandag tirsdag onsdag Torsdag fredag
mad til
mange
Uge 35 Intro-mal Morgenmad | Spisestedet Privat-
10 kostrad Kakken Kakken gkonomi
10 Kostrad Lektie/bonus Motion
Uge 4-Sund mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
mad til mange
Uge 36 Planleegge Mellem- Cafe Sund Samfund:
Frokost Maltider Kakken Sundhed
til 6.kl Lektie/bonus Motion Aftenfest med
HG+M2
Uge 5-Sund mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
mad til mange
Uge 37 Besgg i Forberede til | Invitere 6.kl Undersgge
hospitalskak- | 6.kl til frokost egen
kenet Lektie/bonus Motion sundhed
Uge 6-Sund mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
mad til
mange
Uge 38 Kongen af Kongen af Dokumentation | Dokumentation | Afl pa
Kgkkenet 1 Kagkkenet 2 Elevplan
Kokken Dokumentation ! Portfolio
Lektie/bonus | Dokumentation | Motion Aktivitet
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Projekt 2: Bornholm er unik

Erhvervsfag og malpinde, der indgar i projekt Bornholm er unik
Erhvervsfag 3: Innovation, niveau 1: 1 uge

Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundleeggende niveau kan:

Niveau 1:

1. Skelne mellem innovation og udvikling samt mellem forskellige typer af innovation

2. Anvende innovative metoder i opgavelgsning

3. Anvende innovationsredskaber og indga i innovationsprocesser ved lgsning af en praktisk
opgave

Dokumentationsformer: Terminologihandbog, billeder, film, temaopgaver, portfolio, rapporet,
vejledninger

Bedgmmelse: Bestaet/ikke bestaet

Erhvervsfag 3: Arbejdsplanlaegning og samarbejde, niveau 1
Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundlaeggende niveau kan:
Niveau 1:

Planlaegge, koordinere og udfgre en arbejdsproces

Forklare hvordan forskellige planleegningsveerktgjer og —metoder kan anvendes
Anvende planleegnings og —metoder

Forklare forskellige typer af samarbejdsprocesser

Samarbejde med andre om lgsning af opgaver

Fungere i forskellige samarbejdssituationer

Dokumentatlonsformer Terminologihandbog, billeder, film, temaopgaver, portfolio, rapporet,

vejledninger

oUuAwWNE

Bedgmmelse: Bestaet/ikke bestaet

Erhvervsfag 3: Metodeleere, niveau 2: 2 uger(1+luger)
Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundleeggende niveau kan:
Niveau 2:

7. Indgd i en dialog om forskellige arbejdsmetoders anvendelighed forskellige
arbejdsmaessige sammenhaenge

8. Diskutere valgte arbejdsmetoder i en given arbejdsproces, herunder foresla aendringer eller
andre metoder
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Overordnet beskrivelse af projekt "Bornholm er unik”
Dette projekt henvender sig til uddannelserne indenfor indgangen Mad Med Oplevelser,

ernaeringsassistent, gastronom, tjener, slagter, bager/konditor. Erhvervsfag 3 er i spil: Innovation,

samt Arbejdsplanleegning og samarbejde, samt Metodelzere pa niveau 2

| undervisningen indgar innovative tiltag, afpravning af opskrifter, udarbejdelse af forsgg med
ravarer fra naturen, som eleverne selv samler ind. Desuden arbejdes med mad over bal, for at
styrke bandene mellem eleverne, og opgve samarbejdsdisciplin. | modulet indgar desuden en tur
med overnatning med jeeger/urtesamling, for at synliggere den Bornholmske naturs potentiale og
bearbejdning af madkultur, ny nordisk mad, samt regional madkultur. Opdagelse af egen smags-
syns, hare og falesans indgar i faget sensorik og naturfag, pa en praksisrelateret made.
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Bornholm er unik(skema)

Motion

Motion

Motion

Dokumentation
Dokumentation
Dokumentation

Dokumentation | Dokumentation
Dokumentation | Dokumentation
Dokumentation | Dokumentation
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Projekt 3: Giv kunden en god oplevelse

Erhvervsfag 3: Faglig kommunikation, niveau 1: 1 uge

Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundleeggende niveau kan:
Niveau 1:

1. Forstad og anvende faglige udtryk og begreber

2. Analysere, beskrive og kommunikere faglige forhold, der er relevante i forhold til
fagretningen

3. Sgge og anvende relevante informationer og procedurebeskrivelser

4. Veelge kommunikationsformer og — metoder, der er afpasset modtageren

Dokumentationsformer:

Billeder, film, temaopgaver, portfolio, rapporter, vejledninger, evt. digital, fx QR-koder
Bedgmmelse:

Bestaet/ikke bestaet

Erhvervsfag 3: Metodeleere, niveau 2: 2 uger(1+luger)

Faglige mal:

Undervisningens mal er, at eleven pa grundleeggende niveau kan:

Niveau 2:

6. Indga i en dialog om forskellige arbejdsmetoders anvendelighed forskellige arbejdsmaessige
sammenhange

7.Diskutere valgte arbejdsmetoder i en given arbejdsproces, herunder foresla aendringer eller
andre metoder

Overordnet beskrivelse af projektet "Giv kunden en god oplevelse”

Dette projekt henvender sig til uddannelserne indenfor gastronom og tiener. Her er malpindene i
erhvervsfag 3: Faglig kommunikation og Metodeleere pa niveau 2. De nas ved at eleverne
arbejder med kommunikation til kolleger, kunder og andre elever om uddannelsen. | praksis
foregar det ved at der inviteres geester til forlgb. Gaesterne kan veere forskellige kundegrupper,
ogsa barn. Desuden arbejdes med kommunikative redskaber, savel mundtlige som skriftlige, fx
arbejdsplaner, bestillinger, menukort, indbydelser, faglige kakkenudtryk, takt og tone samt
oplysningsmateriale til BUM og vigtigheden af at have en god i kommunikation i det daglige
arbejde. | det faglige arbejdes med gastronomi og madkultur.
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Giv kunden en god oplevelse(Skema)

Dokumentation
Dokumentation Elevplan

Dokumentation | Motion
Aktivitet

Dokumentation
Dokumentation
Dokumentation | Motion
Lektie/bonus
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Projekt 4: Cafeen (hhv. Julecafé og Sommerfest)

Erhvervsfag og malpinde i projektet:
Erhvervsfag 3: Faglig kommunikation, niveau 1: 1 uge

Faglige mal:
Undervisningens mal er, at eleven pa grundleeggende niveau kan:
Niveau 1:

9. Forsta og anvende faglige udtryk og begreber
10. Analysere, beskrive og kommunikere faglige forhold, der er relevante i forhold til
fagretningen
11. Sgge og anvende relevante informationer og procedurebeskrivelser
12. Veelge kommunikationsformer og — metoder, der er afpasset modtageren
Dokumentationsformer:

Billeder, film, temaopgaver, portfolio, rapporter, vejledninger, evt. digital, fx QR-koder
Bedgmmelse:

Bestaet/ikke bestaet

Erhvervsfag 2: Praktikpladssegning, 1 ugeFaglige mal:

Undervisningens mal er at eleven pa et grundleeggende niveau kan:

1. Beskrive forskellige typer af virksomheder og praktikmuligheder, herunder forskellige
aftaleformer.

2. Beskrive egne kompetencer og saette personlige uddannelsesmal

3. Leegge en malrettet plan for praktikpladssggning

4. Anvende forskellige metoder og veerktgjer til at dokumentere og formidle sine kompetencer
ved skriftlige ansggninger og mundtlige samtaler, herunder anvende obligatoriske IT-
veerktgjer.

5. Anvende veerktgijer til at opbygge netvaerk

6. Evaluere egen praktikpladssggning i forhold til uddannelsesgnsker, egene kompetencer og
efterspgrgslen pa arbejdsmarkedet.

Dokumentationsformer:

Dokumentationen er billeder, film, skriftlige ansggninger, logbog, mindmap, disposition og
mgadeplan.

Afsluttende bedgmmelse: Bestaet/ikke bestdet

Erhvervsfag 3: Metodeleere, niveau 2: 2 uger(1+1luger) Faglige mal: Undervisningens mal er,
at eleven pa grundleeggende niveau kan:

Niveau 2:

6. Indga i en dialog om forskellige arbejdsmetoders anvendelighed forskellige arbejdsmaessige
sammenhaenge

7.Diskutere valgte arbejdsmetoder i en given arbejdsproces, herunder foresla sendringer
eller andre metoder
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Overordnet beskrivelse af projektet "Caféen”
Dette projekt henvender sig til uddannelserne slagter og bager/konditor, med malpindene Faglig
dokumentation og Praktikpladssggning, samt Metodelzere pa niveau 2

| det faglige arbejde laves produkter til en julecafe/sommerfest, og der arbejdes med ansggninger
og vurdering af egne kompetencer, dels i praksis, men ogsa i dansk- og dokumentationstiden

Cafeen(skema)
Uge 17- mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
Cafeen
Uge 50 (tarre laks, Klarggre til Salg af jule- Salg af
teende op) julestue produkter juleprodukter
Tappe ol Lektie/bonus Motion
Uge 16- mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
Cafeen
Uge 49 Opleeg til Chutney Juleslik Trimme og
Ansggning, Syltetgj Smakager salte julelaks
vurdering af Lektie/bonus Motion
egne Melstedgaard | Melstedgaard
kompetencer
Uge 18- mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
Cafeen
Uge 51 Juletraditioner | Julemad Julemad Juleafslutning
| andre lande | Lektie/bonus Pa B&A
Motion Kantine/
Uge 19- mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
Cafeen
Uge 1 Sundhedskurv, | Sunde retter | Dokumentation | Dokumentation
Leekre sunde | til cafe Dokumentation Hvad vil jeg
retter lektie/lbonus | Dokumentation | Motion veere?
planlaegning
Uge 20- mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
Cafeen
Uge 2 Hvordan gar man til | Bagerforlgb Bagerforlgb Afslutning og
anseettelsessamtale | Lektie/bonus evaluering
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Grundforlgbets anden del; GF 2

GF 2 har direkte sammenhgeng med den efterfalgende uddannelse p& hovedforlab. *

Malgruppen for GF 2

Elever, der har gennemgaet G1, eller har praktikplads, eller et &r pa produktionsskoleforlab rettet
mod erhvervsuddannelse, eller et ar pad gymnasiet. Med afgang fra 9. eller 10. klasse mindst 02 i
gennemsnit i dansk og matematik.

GF 2- struktur, indhold og fag:

GF 2 bestar af grundfag, valgfag og uddannelsesspecifikke fag. Malene falger adgangskravene,
der stilles til hovedforlgbene af de faglige udvalg. Undervisningen skal give faglige kompetencer,
der retter sig mod det hovedforlgb, eleven har valgt.

Grundfag:

Den enkelte elev skal afleegge prove i et grundfag i hhv. GF 1 og 2. Der udtraekkes et fag blandt de
grundfag eleven har, hvor der er krav om prgve. Der henvises i gvrigt til
grundfagsbekendtggrelsen, BEK nr. 1009 af 22/09/2014, bilag 4 (dansk)bilag 11(IT), bilag
14(naturfag).

Uddannelsesspecifikke fag:
GF 2 afsluttes med grundforlgbsprave, der skal bestas. Forinden skal de uddannelsesspecifikke
fag vaere bedamt bestaet/ikke bestaet. Se opleeg i bilag 4

* BEK nr 1010 af 22/09/2014, §23 stk 1:

"Grundforlgbets 2 del omfatter hovedsageligt uddannelsesspecifik undervisning, rettet mod elevens opfyldelse af de
adgangskrav, der stilles ved overgangen til skoleundervisning i uddannelsens hovedforlgb, jf. stk. 2”
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Uddannelsesspecifikke fag/lkompetencer for GF 2, hhv til erneeringsassistent og gastronom
(Sammenskrevet fra BEK. Nr 1015, bilag 38 og bilag 39)
Grundlaeggende metodeleere/metodikker

Videregadende metodelaere/metodikker

Veerkstedskendskab (Udstyr, redskaber, handveerktgj, maskiner)
Sensorik (Grundsmage, konsistenser, farver, lugt)

Sundhed, forebyggelse og sundhedsstatistik

Energivende stoffer, naeringsberegning, samt kemisk opbygning

Miljg

Baeredygtighed, gkologi og madspild

Beregning af opskrifter og bestilling af varer til en given produktion
Storkgkken, metoder, maskiner, planleegning

Hygiejne og produktionshygiejne, samt egenkontrol

Service overfor kunden/gaesten/patienten/brugeren

IT, brug af programmer, Word/Exell, MDS, Kalkulationsprogram, sgge
oplysninger

Arbejdsmiljg, ergonomi

Renggring, herunder metoder, udarbejdelse af anvisninger, desinfektion
Anretning og servering

Farstehjeelp og brand

Priskalkulation

Grundfag for GF 2, hhv. ernaeringsassistent og gastronom

Dansk, niveau E, eller hgjere (Krav pa ernzeringsassistentuddannelsen)
Naturfag, niveau E, eller hgjere (Krav pa ernaeringsassistent- og
gastronomuddannelsen)

Informationsteknologi, niveau F (Krav pa gastronomuddannelsen)

Valgfag

Stoattefag — lektiecafe, for alle

Bonusfag — Retter og projekter fra Talentkogebogen, EU-kogebogen o. lign, for
alle

Erhvervsfag 3 pa niveau 2-metodelaere malpind 6 & 7

Grundfag — matematik eller naturfag

Bedgmmelsesplan pa GF 1 og 2 for erhvervsfag og uddannelsesspecifikke fag

Erhvervsfag 2 og 3 bedemmes alle med karakteren bestaet/ikke bestaet. Det er en forudsaetning at
eleven har opnaet karakteren bestdet pa GF 1, for at kunne fortsaette sin uddannelse pa GF 2.
Bedgmmelsen foretages udfra elevens opsamlede og udarbejdede portfoli og evt. eksamener i
grundfag.
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Portfolio
Elevens portfolio, dvs. eget udarbejdet materiale i forbindelse med undervisningen, danner
grundlaget for bedgmmelsen bestaet/ikke bestaet.

Portfolio-materialerne kan veere fx billeder af retter, fremstillet af eleven med en beskrivelse af
opskrift og en vurdering af forlgbet, samt en stillingtagen til evt. fejl og mangler ved produktet, samt
et forslag til en forbedring heraf. Det kan ogsa veere en film af en bestemt

metodik, fx jeevning af sauce, klargaring af fisk eller fierkrae. Det er naturligvis 5 .\
ogsa de opgaver, som laereren stiller i forbindelse med den teoretiske
undervisning, samt test’s heri. Elevens portfolio gennemgas Igbende, og der

markeres, at den er ok med stickers.

Det er fagleereren, der bedgmmer om portfolio-materialerne er af en sadan
kvalitet, at eleven kan opna bedgmmelsen bestaet ved hhv. afslutningen pa GF
1 og 2 i erhvervsfagene og de uddannelsesspecifikke fag. Fagleereren foretager .
ogsa en lgbende vurdering af eleven ift. de krav der stilles til elevens A
engagement og ansvarsfglelse osv. Det er vigtigt at bemaerke, at al 3 é)

undervisning pa GF 1 og GF 2 er pa grundlaeggende niveau. )

Alt materialet samles i elevens portfolio-mappe, udleveret ved hhv. GF 1 og GF ‘
2’s begyndelse og gennemgas ved afslutningen af disse forlab. : .

>

4
Skemaet pa side 30, giver et overblik over videns-, feerdigheds- og .

kompetenceniveauer, og det er klart at det er vigtigt at blive enige om i leererteamet, hvilket niveau
eleven bedgmmes pa, for at kunne vurdere om eleven kan opna bedgmmelsen bestaet.

Malpindenes ordlyd hjeelper med til dette, sammenholdt med niveauerne.

Eksempel fra malpindene i Samfund og sundhed pa GF 1:

7. Formidle og diskutere grundleeggende samfundsforhold og aktuelle samfundsmaessige
problemstillinger

8. Reflektere over egen rolle og indflydelsesmuligheder i samfundet(Stemmeret)

9. Bearbejde enkle og overskuelige eksempler pa samspillet mellem samfundsudviklingen og
udviklingen i virksomhederne, herunder de sundheds- og miljgmaessige aspekter

10. Reflektere over egen rolle og indflydelsesmuligheder pa arbejdsmarkedet ud fra viden om
virksomheder og organisationer samt deres regulering i det fagretlige system.

11. Forklare betydningen af faktorer, der pavirker den enkeltes levevilkar og sundhed, herunder
privatgkonomiske forhold og livsstilsfaktorer som personlig hygiejne, kost og fysisk form

12. Forstéa forhold, der pavirker seksualiteten, herunder seksuel sundhed, praevention, krop,
kan og identitet

Verberne markeret med radt angiver det niveau, der gnskes opnaet fra Undervisningsministeriets
side, som minimum. Derfor skal leererteamet i samarbejde finde ud af, hvornar man har

“reflekteret”, "bearbejdet”, "og "forstaet”
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En samlet oversigt over videns-, feerdigheds- og kompetenceniveau

Denne oversigt kan benyttes af laererkollegiet ved bedgmmelsen:

Sveerhedsgrad

Forstaelse

(Udtryk for
kompleksitet)

SVAR

Viden

(Udtryk for
alsidighed)

MIDDEL

Kendskab

(Udtryk for et
grundleeggende
niveau)

LET

Eleven kan:

. Forklare

e  Sammenligne
. Reflektere

e Veelge

e  Kritisere

. Bedgmme

. Udvikle

e Variere

. Forholde

Eleven kan:

. Redeggre for
. Diskutere

. Demonstrere

. Udlede
. Lase
Eleven kan:

. Gentage

. Referere

. Navngive

. Reproducere
. Imitere

e  Sgge vejledning

Feerdigshedsniveau

Avanceret, elite,
ekspert

(Udtryk for
kompleksitet)

@vede, rutine

(Udtryk for
alsidighed)

Begynder

(Udtryk for
grundleeggende
niveau)

Eleven kan:

. Uddrage

e  Eksperimentere
e  Udvikle

. Udveelge

e Velge

e  Evaluere

e Formidle

. Vurdere

Eleven kan:

e Beherske
e Indhente

e  Skelne

o  Afprave

e  Forklare

e  Begrunde
. Udarbejde
e  Udfgre

. Anvende

Eleven kan:
Efterligne
. Medvirke
. lagttage

. Identificere

Kompetenceniveau

Kan
selvsteendigt
udvikle

(Udtryk for
kompleksitet)

Kan handle
selvsteendigt i
ukendte
situationer

(Udtryk for
alsidighed)

Kan handle i
kendte
situationer under
vejledning

(Udtryk for et
grundleeggende
niveau)

Eleven kan:

Innovere

Skabe
Planlaegge

Se forskelle
Udfare
Generalisere
Selvsteendiggare

Udvikle

Eleven kan:

Se sammenhaenge
Afgare
Tage initiativ

Tage ansvar

Eleven kan:

Foretage
Veere bevidst
Acceptere
Registrere
Opsgge

Imitere
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Eksempel pa lektionsplan og skema til GF 2

Overordnet er undervisningens uddannelsesspecifikke fag planlagt til at forega helhedsorienteret.
Se et eksempel pa en grafisk fremstilling i bilag 5, og praksis og teori veksler indenfor emnerne og
understgtter hinanden.

Skemaet pa side 34-39 er et eksempel pa placering af undervisningens indhold i de
uddannelsesspecifikke fag, sammen med grundfag og motion.

Struktur for GF 2

De to forlab, GF 1 og GF 2 méa ngdvendigvis planlaegges sa GF 2 efterfalger GF 1, medmindre det
er planlagt til unge, som falder udenfor kategorien unge, hvor det er mere end et ar siden de forlod
9. 0og 10. klasse og /eller har andre kompetencer, fx STX/HTX eller at det er EUV (Voksenforlgb til
elever over 25 ar).

Planlaegges forlgbet som én af disse to muligheder, skal der foretages en
RealKompetenceVurdering (RKV) i de farste 14 dage pa forlgbet. P4 EUV skal elevens samlede
kompetencer vurderes med henblik p& et merit og evt. afkortning af forlgbet.”

LUU: Skolen samarbejder med de Lokale Uddannelses Udvalg(LUU)for de to hovedforlgb omkring
undervisningen.

| dette tilfeelde gnskes der en solid baggrund i grundlaeggende madlavning, metodikker og viden
herom pa grundforlgbet forud for hovedforlgbet; derfor er undervisningen ogsa grundlagt herpa i
de uddannelsesspecifikke fag.

GF 1- 20 uger . GF2-20uger |

| EUV GF 2 —fx 14 uger® |

® BEK nr. 1010 af 22/09/2014, § 38, stk. 1,2,3,4
®EUV tilpasses voksne mhp. merit for fx praktisk erfaring for faget
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Skemaeksempel GF 2

Uge 43/1 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Grundtilbered- | Naturiag Jeevning It Bagning
09.00-09.45 ning Kgrekort Kage, brgd
10.00-10.45 Valgfag Kakken Grgnt
10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Madkultur

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 44/2 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Grundtilbered- [[Naturfag Pandestegning | It Kogning
09.00-09.45 ning Braisering Pochering
10.00-10.45 Valgfag Ovnstegning Dampning
10.45-11.30 Motion | ovn
12.00-12.45 Madkultur

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Test Lektiecafe

Uge 45/3 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Hygiejne Naturfag Hygiejne It Hygiejne
09.00-09.45 Renggring Renggaring Renggring
10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Madkultur

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 46/4 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Korn Naturfag Kgkken It Kgkken
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Madkultur

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe
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Uge 47/5 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Grgnt, frugt Naturfag Kgkken It Kgkken
09.00-09.45 Herunder

10.00-10.45 kryd- Valgfag

10.45-11.30 | derurter Motion

12.00-12.45 Ergonomi

12.45-13.30 naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 48/6 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 1. hjeelp Naturfag 1. hjeelp It 1. hjeelp
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Ergonomi

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 49/7 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Okse/kalv Naturfag Kgkken It Kgkken
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Kalkulation

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe
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Uge 50/8 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Svinekgd Naturfag Kagkken It Kakken
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Naturfag

12.00-12.45 Sundhed Dokumentation
12.45-13.30 1

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 51/9 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Fjerkree Naturfag Kagkken It Kgkken
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Sundhed

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 1/10 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 FEQ Naturfag Kagkken It Kagkken
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Sundhed

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 2/11 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Mejeri Naturfag Kgkken It Kgkken
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Sundhed -
12.45-13.30 Naturfag
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[13.35-14.25 | [ Lektiecafe | I
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Uge 3/12 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Miljg Naturfag Kagkken It Kagkken
09.00-09.45 Overordnet Ressource Ressource
10.00-10.45 Valgfag Madspild Madspild
10.45-11.30 Vand Motion Vand
12.00-12.45 Sundhed

12.45-13.30 Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 4/13 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 @kologi Naturfag Kgkken It Kgkken
09.00-09.45

10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Sensorik

12.45-13.30 Forsgg Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 5/14 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Madspild Naturfag It Anretning til
09.00-09.45 Diverse malgr
10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Sensorik

12.45-13.30 Forsgg Naturfag

13.35-14.25 Lektiecafe
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Uge 6/15 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Planlaegnings- | Naturfag Servering It Produktions-
09.00-09.45 dag til forlgb former
10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Motion

12.00-12.45 Sensorik

12.45-13.30 Forsgg

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 8/16 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Forlgb 1 Naturfag Forlgb 2 It Storkgkken
09.00-09.45 udstyr
10.00-10.45 Valgfag

10.45-11.30 Naturfag Besgg
12.00-12.45 Sensorik Dokumentation

12.45-13.30 Forsgag 2

13.35-14.25 Lektiecafe

Uge 9/17 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Forlgb 3 Forlgb 4 Naturfag Evt.Dansk Brand
09.00-09.45 Eksamen E niveau’ og/ | Leerere
10.00-10.45 FogE eller repetition | Bedgmmer
10.45-11.30 niveau® portfolio
12.00-12.45

12.45-13.30 -
13.35-14.25

’ Hvis Dansk pa E niveau ikke er bestaet pa GF 1 for ernzeringsassistentelever

® Niveau F og E: - 1: Udtrykke sig i et korrekt fagligt sprog. 2: Redeggre for enkle begreber og modeller. 3: Udfgre
eksperimenter og redeggre for teorien bag det eksperimentelle forlgb.
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Uge 10/18 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Skriveuge GF

09.00-09.45 Prgve

10.00-10.45

10.45-11.30

12.00-12.45

12.45-13.30 -
13.35-14.25

Uge 11/19 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Repetition Tur Pakning Prove Evaluering
09.00-09.45 Klarggring Oprydning
10.00-10.45 Renggaring

10.45-11.30 Renggring

12.00-12.45

12.45-13.30

13.35-14.25

Uge 12/20 mandag tirsdag onsdag torsdag fredag
08.15-09.00 Renggring Pakke GF prave GF prgve Afslutning
09.00-09.45 Klarggre Brunch
10.00-10.45 Beviser etc
10.45-11.30 SKP
12.00-12.45 Foto
12.45-13.30 -
13.35-14.25
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Grundforlpbsprgve

Grundforlgbspraven tager udgangspunkt i de uddannelsesspecifikke fag, som er oplistet i tabellen
pa side 21

P& Campus Bornholm tilrettelaegges praven som en opgave, hvor It redskaber bruges til
dokumentation og planlaegning. Eleven har en uge til at beskrive sin opgave. Selve
eksaminationsgrundlaget bestar af:

e Den skriftlige opgave, som indeholder planleegning af en menu udfra ravarekurv, szerlige
opgaver for hhv ernaeringsassistentuddannelsen og gastronomuddannelsen, fx
ernaeringsberegninger, priskalkulationer, menuplan, menukort osv. som man finder i
fagene, men ogséa generelle opgaver, fx grundtilberedning, ravareleere, hygiejne og
rengg@ring, samt arbejdsmiljg og ergonomi.

o Praksis i kgkkenet, hvor retten laves og serveres for eksaminator og censor
Fremlzeggelse af teori om en udvalgt ravare

e Eleven skal veere indstillet pa at besvare spgrgsmal indenfor pensum pa GF 1 i de
uddannelsesspecifikke fag.

Se eksempel pa grundforlgbspraveopleeg i bilag 3

Denne udgave af den lokale uddannelsesplan, Rgnne d. 2. juli 2015, hml
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Bilag 1, Ordensregler i kakkenet

Regler i kgkkenet:
Mobil:

Mobil skal ligge i tasken/lommen pa lydlgs, og ma ikke benyttes i undervisningslektionerne. Du ma
gerne bruge den i pauserne!

Skriveredskaber:

Medbring en kuglepen og en tusch til al praktikundervisning
Personlige kopper og drikkeflasker:

Skal benyttes ved buffeten

Langt har:

Skal samles i hestehale; er haret meget langt, skal haret seettes op.
Ure, ringe, armband, festivalarmband:

Ma ikke anvendes i kakkenpraktik

Fingernegle:

Ingen neglelak eller kunstige negle!

Negle skal veere klippet og renset med neglerenser og evt. neglebgrste hver dag.
Arbejdstgj og —sko:

Du skal have rent arbejdstgj og skridheemmende arbejdssko pa til al praktik, ogsa ved rengaring af
veerkstedet. Det er skolen, der bestemmer, hvordan arbejdstgjet ser ud!

| rygepauser og pauser hvor du gar udenfor, skal du skifte arbejdsskoene ud med dine private
sko!

Rygning:

Det er tilladt at ryge pa fortovet med askebaeger p4 Sandemandsvej, og ikke andre steder!!
Teoriundervisning:

Mobil:

Mobil skal ligge i tasken/lommen pa lydlgs, og ma ikke benyttes i undervisningslektionerne. Du ma
gerne bruge den i pauserne!

Affald:

Smid dit affald i skraldespanden, og ryd op efter dig efter dagens undervisning: Seet stilen op, fjern
flasker, kopper, papir, slikpapir m.m.
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Bilag 2, Mentorrekvisition
Mentor rekvisition

Navn pa mentee

CPR
TIf.nr.
Uddannelse

Klasse

Arsag-problem

Stgtte periode
start/slut
Leerer/elev/koordinator

underskrift
Mentor
underskrift
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Bilag 3, Eksempel pa opleeg til grundforlgbsprave
Opleeg til grundforlgbsprave

Mad Med Oplevelser
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Udarbejdelse af grundforlgbsprojekt

Mal

Du far demonstreret dine praktiske og teoretiske feerdigheder indenfor pensum pa
grundforlgbet i et projekt, som danner grundlag for din grundforlgbsprave/eksamen
Krav

Du skal udarbejde en arbejdsplan(synopsis) for, hvordan du/l vil arbejde med projektet.
Arbejdsplanen skal godkendes ved skoledagens slutning af din leerer pa den anden dag i
skriveugen.

Du/l méa gerne arbejde sammen med flere (max to). Selve eksaminationen foregar dog
enkeltvis.

Du skal have bestaet/gennemfgrt grundforlgbet far du gar til grundforlgbspraven.

Tidsplan

| Uge 1: Skriveuge | Uge 2: Prgve-prgve | Uge 3: Eksamensuge |

Efter skriveugen afleveres opgaven til laerer om fredagen i 3 kopier: Et til dig selv, et til laerer og et
til ekstern censor.

Du far lov til at forberede og afprgve din praktiske del i uge 2
Bedgmmelsesgrundlag:

En ret planlaegges og tilberedes udfra ravarer udvalgt af leerer(ravarekurv). Planlaegning af
arbejdsdag inkl. hygiejne, udarbejdelse af slideshow om ravare (eller tilsvarende)

Prgven bedgmmes udfra din evne til at udnytte ravarerne i kurven, din handveerksmaessige
kunnen, og din evne til at besvare faglige spagrgsmal og fremlaegge teori under selve
eksaminationen(Ravarekendskab). Du skal besvare faglige spgrgsmal, alt efter hvilken
uddannelse du har valgt at falge, ernaeringsassistent, gastronom, det skal derfor klart
fremga af forsiden hvilken uddannelse du har valgt!

Bestaet/ikke bestaet

Din praestation bedgmmes Bestaet/ikke bestaet ved en eksamination af 30 minutters
varighed
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Opgaven
| 10 min til bedemmelse af | 15 min til fremleeggelse af | 5 min til votering mellem | Du
skal i
kakke
net

arwpdE

fremstille en hovedret med tilbehgr til to couverter med fglgende ravarekurv:
Poulard
Knoldselleri
Rgdbeder
Gulergdder
Kartofler
Jordskokker
Appelsin

FAbler

Friske aeg

Frisk timian

Frisk karvel
Rapsolie

Smar

Hvedemel
Speltmel

Geer

Piskeflgde
Diverse krydderier

Du udarbejder et notat med fglgende afsnit:

Menukort

Opskrifter til to couverter

Bestillingsseddel til to couverter

Arbejdsplan for eksamen, samt tegning af anretning

Materiale til fremlaeggelse af teori om en valgfri ravare (Slideshow, ravaresmagsprave,
opskrifter, naeringsberegning og vurdering, etc.)

Derudover skal du:

@ve fagudtryk, grundtilberedninger og ravarekendskab

Tidsplan for p& eksaminationsdagen, ialt 30 minutter:
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ret+ faglige spgrgsmal teori om ravare, fx med leerer og censor, samt
hjeelp fra slideshow karaktergivning

Eksaminator:

Din eksaminator er din fagleerer, samt en censor, der er fagleerer pa en anden skole.
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Eksamensreglement for Campus Bornholm, MMO
Se ogsa

http://www.campusbornholm.dk/eksamensreglement

Seerlige pravevilkar

Der tilbydes seerlige prgvevilkar til eksaminander der har fysisk eller psykisk funktionsnedszettelse,
andet modersmal end dansk og hvor skolen mener det er ngdvendigt for at ligestille elever i
prgvesituationen. Dog ma tilbuddet ikke aendre pa prgvens niveau. Der ansgges om dette i
samarbejde med elev og mentor.

Regler for sygeeksamen og omprgver

Ved sygdom pa eksamensdagen skal du ringe til skolen pa 56959700 inden kl 07.45 og
opgive:

e Navn

e CPR-nummer

o Forteelle at du skal til eksamen/prgve, men ikke kan deltage pga. sygdom. Naevn hvilken
leerer du skal have

o Du skal senest 8 dage efter sygdom kunne give en dokumentation for sygdom til skolen.

e Du vil blive tilbudt at ga til sygeeksamen.

e Hvis du ma forlade prgven pga. sygdom, vil du blive tilbudt sygeeksamen

Antal eksamensgange:

Du kan max. ga til grundforlgbseksamen 2 gange. Kun i szerlige tilfeelde tilbydes endnu en gang.

Udeblivelse fra eksamen:

Safremt du udebliver fra grundforlgbsprgven uden gyldig grund, skal du skriftligt meddele lzereren
og uddannelseslederen, hvorfor du ikke er gaet til eksamen. Herefter vurderer skolen, om du kan
fa tilbudt en reeksamination.

Klager:

Hvis du vil klage over eksamen, skal den vaere skriftlig og begrundet. Hvis du er under 18 ar, kan
dine foreeldre klage, senest 2 uger efter eksamensdagen.

Din klage skal indeholde fglgende:

e Eksamensfag/prgve, samt dato

¢ Navn, adresse og tlf.

e CPR.nr

e Konkret, hvad er du utilfreds med i selve prgveforlgbet, opgaven etc

45


http://www.campusbornholm.dk/eksamensreglement

Mad Med Oplevelser

Bilag 4, grafisk opstilling af tankerne bag helhedsorientering
Helhedsorientering

undervisningsrum
: @
produkter
Baredygtignea |
& pkologi

Disse figurer viser sammenhangen mellem fagene og kan hjzlpe
med til at vise helhedsorienteringen i undervisningen.
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Bilag 5, Malpinde i dansk

Praktikpladss@gning

MAL DANSK
= Beskrive forskellige typer af Dokumentation:
virksomheder og praktikmuligheder, Udarbejd et CV
herunder forskellige aftaleformer Udarbejd en standard ansggning
= Beskrive egne kompetencer og seette
personlige uddannelsesmal Dansk:
* Laegge en malrettet plan for Sprogbrug
praktikpladss@gning Opbygning af CV/ansggning
= Anvende forskellige metoder og
veerktgijer til at dokumentere og Foredrag af virksomhed omkring vaegt pa
formidle sine kompetencer ved ansggning

skriftlige ansggninger og mundtlige
samtaler, herunder anvende
obligatoriske it-veerktgjer

= Anvende veerktgier til at opbygge
netveerk

= Evaluere egen praktikpladssggning i
forhold til uddannelsesgnsker, egne
kompetencer og efterspgrgsel pa
arbejdsmarkedet
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Samfund og sundhed

MAL DANSK
= Formidle og diskutere grundlaeggende Dokumentation:
samfundsforhold og aktuelle Skrive artikel
samfundsmaessige problemstillinger
= Reflektere over egen rolle og Dansk:
indflydelsesmuligheder i samfundet Mediegenren
= Bearbejde enkle og overskuelige Opbygning/begreber/genretraek iht. artikler
eksempler pa samspillet mellem Nyhedstrekanten
samfundsudviklingen og udviklingen i De 5 nyhedskriterier
virksomhederne, herunder de
sundheds- og miljgmaessige aspekter Artikler fra fagorganisationer om eks. mobning
= Reflektere over egen rolle og af f.eks. bgsser pa arbejdsmarkedet

indflydelsesmuligheder pa
arbejdsmarkedet ud fra viden om
virksomheder og organisationer samt
deres regulering i det fagretslige system

= Forklare betydningen af faktorer, der
pavirker den enkeltes levevilkar og
sundhed, herunder privatgkonomiske
forhold livsstilsfaktorer som personlig
hygiejne, kost og fysisk form

» Forsta forhold, der pavirker
seksualiteten, herunder seksuel
sundhed, preevention, krop, kan og
identitet
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Mad Med Oplevelser

Arbejdspladskultur

MAL DANSK
* Anvende forstaelse hvordan en Dokumentation:
produktiv og inkluderende Folder omkring arbejdsplads
arbejdspladskultur kan skabes Film
= Anvende forstaelse for samarbejde og
samspils betydning i en arbejdsproces Dansk:
» Planleegge og tilretteleegge enkle Opbygning af folder

arbejdsprocesser

= Diskutere arbejdspsykologiske emner og
interkulturelle faktorers indflydelse pa
menneskers adfeerd

= Reflektere over egen rolle og egen
deltagelse i samarbejde om
arbejdsopgaver

= Forholde sig hensigtsmaessigt til enkle
og overskuelige eksempler pa samspillet
mellem den enkelte medarbejder og
virksomheden
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Mad Med Oplevelser

Faglig kommunikation

MAL DANSK
Niveau 1 Dokumentation:
* Forsta og anvende faglige udtryk og Skriv et leeserbrev
begreber Praesentation af

»= Analysere, beskrive og kommunikere
faglige forhold, der er relevante i forhold
til fagretningen

= Sgge og anvende relevante
informationer og procedurebeskrivelser

»= Veelge kommunikationsformer og —
metoder, der er afpasset modtageren

Niveau 2

= Vurdere forskellige arbejds- og
kommunikationsformer

= Analysere forskellige
kommunikationsprocesser pa baggrund
af grundleeggende
kommunikationsmodeller, f.eks.
afsender-modtager, envejs- og
tovejskommunikation

= Skelne mellem kommunikation i
forskellige medier, f.eks. sms, tale, og
skriftlig kommunikation

virksomhedskommunikationsformer

Dansk:

Kommunikationsmodellen - afsender/modtager
forhold

Intern/ekstern kommunikation

Sprogbrug — hgj/lav/neutral stil
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Mad Med Oplevelser

Metodeleere

MAL

DANSK

Niveau 1

Veelge og praktisk anvende de faglige
arbejdsmetoder, der er mest
hensigtsmaessige i en given situation
Forklare og skelne mellem forskellige
fagmetoder og deres relevans i konkrete
sammenhaenge

Diskutere forskellige fagmetoder i
forhold til parametre som miljg,
sikkerhed og kvalitet

Dokumentere egne arbejdsprocesser og
metoder

Anvende evalueringsveerktgijer til
evaluering af egen praktiske
arbejdsproces

Niveau 2

Indgd i dialog om forskellige
arbejdsmetoder anvendelighed i
forskellige arbejdsmeessige
sammenhange

Diskutere valgte arbejdsmetoder i en
given arbejdsproces, herunder forsla
agendringer eller andre metoder

???

Dokumentation:
Logbog af arbejdsgang i kekken
Evaluere pa egen proces i arbejdsgang

Dansk:
Opbygning af opgave
Metoder til arbejdsformer/brainstorm
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Mad Med Oplevelser

Arbejdsplanleegning og samarbejde

MAL DANSK
Niveau 1 Dokumentation:
= Planleegge, koordinere og udfare en Vejledning til ...
arbejdsproces
= Forklare hvordan forskellige Dansk:
planleegningsveerktgjer og — metoder Konflikttrappen
kan anvendes Abne/lukkede spargsmal
= Anvende planleegningsveerktgjer — og Argumentationsformer
metoder Brainstorm
= Forklare forskellige typer af
samarbejdsprocesser Aktuelle brancherelaterede cases: mobning,
= Samarbejde med andre om lgsning af stress, sexchikane

opgaver
= Fungere i forskellige
samarbejdssituationer

Niveau 2

= Vurdere og diskutere planlaegning af
forskellige arbejdsprocesser

= |dentificere forskellige
samarbejdsrelationer, herunder roller og
konflikttyper

= Anvende dialog og argumentation i
samarbejdet
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Mad Med Oplevelser

Innovation

MAL

DANSK

Niveau 1

= Skelne mellem innovation og udvikling
samt mellem forskellige typer af
innovation

= Anvende innovative metoder i
opgavelgsning

* Anvende innovationsredskaber og indga
i innovationsprocesser ved lgsning af en
praktisk opgave

Niveau 2
= Afprgve egne idéer eller forslag til
eendringer af arbejdsprocesser
= Diskutere forslag til nye metoder eller
gendringer af eksisterende metoder til
lgsning af faglige problemstillinger

???

Dokumentation:
Fremleeggelser omkring...

Dansk:

Reklamer
Opbygning/begreber
AIDA-modellen

Den klassiske reklame
Billedanalyse (light)
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Mad Med Oplevelser

Faglig dokumentation

MAL

DANSK

Niveau 1

= Forklare og anvende eksisterende faglig
dokumentation i en praktisk
arbejdsproces, f.eks. fglge et diagram,
anvende statistik, fglge en vejledning

= Udarbejde relevant faglig dokumentation
som arbejdssedler, egenkontrol o.1.

= Dokumentere og formidle egne
arbejdsprocesser, metoder og resultater

= Evaluere egne og andre elevers
arbejdsprocesser, metoder og resultater

Niveau 2
= Vurdere forskellige former for faglig
dokumentations anvendelighede i
forskellige faglige sammenhaenge
= Gennem egen faglig dokumentation
foresla aendringer til brug af veerktgier,
faglige metode, materialer m.v.

Hjemmesider
e Komposition og sideelementer

Noveller
» Personkarakteristik/synsvinkel/forteellerforhold/miljg
=  Komposition og berettermodel
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